
Le Domaine du Rivau, situé en Touraine à quelques kilomètres de Chinon, est un site remarquable de 6 ha qui
combine à la fois l’histoire, la nature et l'art : son château seigneurial classé Monuments Historiques, des jardins
thématiques contemporains et des communs.
Le Château du Rivau s’articule autour de plusieurs activités commerciales : le site de visite et ses offres culturelles
(60 000 visiteurs/an), un hôtel 4*, un restaurant gastronomique/bistronomique (Le Jardin Secret), un restaurant
formule du jour (La Table des Fées), des salles de réception pour les mariages et les séminaires d’entreprises. 

Description du poste :
Nous recherchons un commis de salle expérimenté(e) directement rattaché(e) au responsable du restaurant
pour assurer le bon déroulement du service dans notre petit restaurant gastronomique, le Jardin Secret (20 couverts
maximum).

Missions :
Mise en place du service (dressage des tables, nettoyage du restaurant et office)
Service à table
Surveillance des tables pour réapprovisionnement (eau, pain)
Débarassage des tables
Suivre les consignes apportées par le responsable du restaurant
Etre garant d’un service discret et de qualité
Respect des règles d’hygiène (HACCP)

Qualités requises :
Techniques culinaires
Bonne communication, sens du relationnel
Respect de la hiérarchie
Polyvalence

Expérience souhaitée :
CAP ou BEP restaurant
Vous débutez dans le domaine de la restauration gastronomique ou vous avez une première expérience sur ce
poste similaire.
Minimum une langue étrangère (anglais obligatoire)

Avantages :
2 jours de repos consécutifs
Possibilité d’être logé sur place
Mutuelle d’entreprise

FICHE DE POSTE : COMMIS DE SALLE H/F

Catégorie Employé de la
restauration

Lieu de travail Domaine du Rivau, Lémeré 37120

Nature du
contrat CDD 35h Salaire En fonction des compétences

Prise de poste Mi-juin 2026 Durée de la mission Fin septembre 2026
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