
 QUOI DE NEUF EN 2024 AU CHÂTEAU DU RIVAU ?

Effervescences au château du Rivau
du 1er avril au 11 novembre 2024
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Dans les jardins,  la nouvelle serre bioclimatique, c’est-à-dire chauffée uniquement par le soleil grâce à sa conception se-
mi-enterrée.  présentera  les plantes succulentes (fascinantes beautés végétales cireuses, duveteuses ou épineuses)   adap-

tées aux milieux arides en raison de leur capacité à stocker l’eau . Elles forment une merveilleuse palette vibrantes et de 
textures uniques, qui séduisen l’œil et le toucher.

.

Avec les œuvres de David Altmejd, Carlos Aires, Elodie Antoine, Gilles Barbier, Pauline Bazignan, Romain Bernini, Michel 

Blazy, Corine Borgnet,  Sylvain Ciavaldini, Bryan Crockett,  Alain Delorme, Hélène Delprat, Mathieu Dufois,  Richard 

Fauguet, Raymond Hains, John Isaacs, Laurie Karp,  Christian Marclay,  Filip Markiewicz, Eugenio Merino, Meret 0ppen-

heim, Laurent Pernot,  Till Rabus, Antoine Roegiers, RU Xiao Fan, Jeanne Susplugas,  Georges Tony Stoll,  Nicolas Tourte, 

Rikrit Tiravanija, Jean-Luc Verna  et le duo Brodbeck et de Barbuat (photographes autour de l’ IA).

Quelles sont les nouvelles formes de pensées de notre temps ? Comment ont évolué nos habitudes de vie en société ? L’exposition 
Effervescences au château du Rivau s’attache à répondre à ces questions au travers l’esprit en ébullition d’une quarantaine d’ar-
tistes modernes et contemporains. 

Les six chapitres de l’exposition décryptent et interrogent les tendances actuelles de la société : l’intelligence artificielle, le buzz,  
l’environnement, ou l’art comme principe actif tout en nous ouvrant les portes du rêve et du merveilleux.

Le visiteur pourra poursuivre ses découvertes dans les quinze jardins du Château à l’aide des correspondances tactiles et olfactives 
présentées parmi les collections de narcisses, d’ iris, de roses ou de variétés potagères selon la saison. 
Parallèlement, une «boite à toucher» pour les enfants et une «cabane à odeurs» permettront d’offrir une approche originale de l’art 
en relation avec l’exposition. 

Enfin, Andréa Modesto, ancien second du Chef Joël Robuchon, accueillera les amateurs d’expériences culinaires inédites dans le 
restaurant gastronomique « Le Jardin Secret ».  Andrea, bouillonant d’idées, marie avec bonheur les produits du terroir touran-
geau, les légumes et fleurs des jardins du Rivau avec les saveurs de son Italie natale. 
La pergola de roses où se niche le Jardin Secret ,au cœur de la cour d’honneur du château, est aussi un gage de plaisir inoubliable.



 Exposition: ‘ Effervescences au Château du Rivau’ 

1er avril-3 novembre 2024

Ouvert au public tous les  jours de 10h à 18h

en avril et octobre et jusqu’au 3 novembre 

de 10h à 19h en mai, juin, juillet, août et septembre.

Château du Rivau
Le Coudray . 37120 Lémeré . Tel : 02 47 95 77 47

info@chateaudurivau.com 

www.chateaudurivau.com
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Patricia Laigneau

Château du Rivau

9 rue du Château - 37120 Lémeré

Tel : + 33 (0)6 62 91 06 10

pat@chateaudurivau.com 
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hotel@chateaudurivau.com  

Tel : +33 (0) 6 62 91 54 43


