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FICHE DE POSTE 

Chef de rang - Château du Rivau (H/F) 
 
 
Le Château du Rivau, construit en 1442 par Pierre de Beauvau, combine architecture médiévale, 
architecture de la Renaissance et art contemporain. Il est situé en Touraine, sur la commune de 
Lémeré, à quelques kilomètres de Chinon. Grand site du Val de Loire, il fait l’objet de classements au 
titre des Monuments Historiques. Ses jardins sont labellisés « Jardins Remarquables ». 
 
Le Château du Rivau est ouvert au public d’avril à mi-novembre et reçoit environ 60 000 visiteurs par 
an. Le site regroupe un ensemble varié d’activités : les visites individuelles ou de groupes, deux 
restaurants, un hôtel 4 étoiles, des séminaires d’entreprise et une salle de réception de mariages. 
 
Le restaurant Jardin Secret est un restaurant gastronomique situé dans la cour d’honneur du château. 
Il a une capacité de 20 couverts. La carte change en fonction des légumes sortis de terre.  
 
 
Mission générale 
 
Au sein du restaurant le Jardin Secret, le chef de rang (H/F) est responsable de la bonne tenue de la 
salle, du service gastronomique, des réservations et de la cave. 
 
 
Profil recherché 
 

- Vous aimez le service client et chercher à offrir le meilleur service possible 

- Vous parlez anglais 

- Vous avez des connaissances en œnologie  
- Vous êtes autonome, organisé et rigoureux 

 
 
Expérience 
 

- Vous avez 1 an d’expérience en restauration dans un établissement équivalent. 
 

 
Détails pratiques 
 
Le poste est localisé au Château du Rivau en Val de Loire. Vous pouvez être logé. 
Poste : 39h semaine, 1.5 jours de repos par semaine mini  
CDD saisonnier du 25 mars à début novembre  
Salaire à partir de 2000 euros bruts 
 
Candidature à envoyer au directeur opérationnel : julien@chateaudurivau.com 
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